www.pazopondal.com

D.O RIAS BAIXAS 2016

VINEDOS

Sub Regién: Condado del Tea.

Variedad: 100% Albarifio.

Vifiedo: 15 Hectareas.

Plantacién: Espaldera y emparrado tradicional bajo la normativa
de Produccion integrada.

Suelos: Franco arenosos y ligeramente acidos.

VITICULTURA Y ELABORACION

Tradicional y parcialmente ecolégica mediante regeneracion de los
suelos con reproduccion de microorganismos. Vendimia manual en
cajas de 20kg. Maceracion en frio, se elaboran las fincas en
depositos  independientes, desfangados durante 72 horas.
Fermentacion controlada a 16° -17° en cubas de acero inox.

ANALISIS Y CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

Alcohol: 12,5°

Acidez Total(Ac. Tartarico): 6,7g/l

PH: 3,25

Sulfuroso Total: 90mg/I

Azucares Reductores: 1,9 g/.

Notas de Cata: En nariz presenta notas de fruta blanca
acompafiada de toques citricos con leves incisos florales y notas
mentoladas, muy caracteristicas de nuestro vifiedo. La nota mineral
esta presente para aportarle mas complejidad. En boca paso
amable con un frescor que le ofrecen una finura y elegancia
destacables. Los sabores a fruta reaparecen nuevamente en boca,
acompafiados por un interesante punto salino.

PRODUCTO UNIDAD POR CAJA PESO POR CAJA (KG) CAJAS POR PALET
Leira Pondal 750 ml 6 7,4 kg 108 Cajas- 648 Botellas
Leira Pondal 750 ml 12 14,8 kg 62 Cajas- 744 Botellas

Leira Pondal 375 ml 24 15.8 ka 78 Cajas — 1872 Botellas
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