
	  
	  
	  
	  
	  

	  
 

VARIEDAD:	  	  

100%	   ALBARIÑO	  Uvas	   procedentes	   de	   nuestras	  
15has.	   de	   viñedos	   propios.	   Un	   invierno	   atípico	   y	  
prolongado	  en	  nuestra	  subzona	  del	  Condado	  do	  Tea,	  
y	   un	   verano	   corto	   y	   frío	   con	   frecuentes	   tormentas,	  
han	   dado	   lugar	   a	   que	   la	   vendimia	   2014	   se	   iniciara	  
con	   retraso,	   dando	   paso	   a	   unos	   vinos	   de	   marcada	  
acidez.	   

AÑADA:	  2014	   

Variedad:	  100%	  Albariño.	  
D.O:	  Rias0	  Baixas.	  
Sub-‐Region:	  Condado	  del	  Tea.	  
Tipo:	  Vino	  blanco	  joven.	  	  
Presentacion:	  50	  cl,	  75	  cl,	  150cl	  and	  300	  cl	  	  
 

 

ELABORACION:	   

Vendimia	  manual	  en	  cajas	  transpirables	  de	  20kg,	  los	  
últimos	   días	   del	   mes	   de	   septiembre.	   Parcelas	  
seleccionadas.	   Selección	   de	   uva	   en	   el	   viñedo	   y	  
posteriormente	  en	  la	  cinta	  de	  selección.	  Solo	  mosto	  
flor	   sin	   prensar.	   Maceración	   en	   frío.	  Desfangado	  
durante	  72	  hr.	  Fermentación	  controlada	  a	  16-‐	  17o	  y	  
crianza	   sobre	   sus	   propias	   lías	   durante	   6	   meses,	  
agitando	  las	  lías	  2	  veces	  por	  semana.	   

 VITICULTURA:	   

Tradicional	   y	   parcialmente	   ecológica,	   dirigida	   a	   la	  
regeneración	   de	   los	   suelos	   mediante	   reproducción	  
de	  microorganismos	  de	  los	  bosques	  lindantes.	   

 VIÑEDOS:	   

Area:	  15	  Hectareas.	  	  
Tipo:	  Viñedos	  propios.	  	  
Plantación:	  Espaldera	  y	  Emparrado	  
tradicional.	  	  
Suelos:	  Franco	  arenosos	  y	  ligeramente	  
ácidos.	  	  
Edad	  del	  Viñedo:	  Entre	  20	  y	  60	  años.	  
Tratados	  bajo	  la	  normativa	  de	  Producción	  
Integrada.	  	  
 ANÁLISIS:	   

Alcohol:	  13	  %	  	  
Acidez	  Total:	  (Ac.	  Tartárico):	  7,2	  g/l	  	  
PH:	  3,4	  
Sulfuroso	  Total:	  110	  mg/l	  	  
Azucares	  Reductores:	  2gr/l	  	  
	  
 NOTAS	  DE	  CATA:	   

De	  color	  amarillo	  pajizo	  con	  destellos	  verdosos,	  muy	  limpio	  y	  brillante.	  Elegante	  
nariz	   con	   notas	   frutales	   y	   mentoladas	   que	   definen	   mucho	   su	   personalidad	   y	  
terruño;	   acompañada	   de	   cítricos	   y	   complementadas	   por	   una	   mineralidad	  
compleja.	   En	   boca	   se	   presenta	   equilibrado,	   con	   una	   acidez	  muy	   compensada,	  
untuoso,	  glicérico,	  con	  un	  retrogusto	  prolongado	  y	  armonioso.	   

 

LOGISTIC:	  
	   	  

Palet	  weight:	  16kg	  
	  Palet	  measures:	  1,00x1,20mx1,60m	  

Cases	  per	  Palet	  (75cl	  bottles):50	  cases	  
Bottles	  per	  Case:	  12	  	  
Cases	  per	  Palet	  (50cl	  bottles):	  100	  cases	  
Bottles	  per	  Case:	  12	  	  
EAN	  Nº:	  8437002996048	  

 

Bodega Pazo Pondal. 
Coto S/N Cabeiras.Arbo. 
Pontevedra.CP-36436. 
Telf: 34 986 665 551 
Fax: 34 986 665 949 
Mail:  info@pazopondal.com 
Web:  www.pazopondal.com 
 
 
 

Ramon Valls. 
Winemaker. 

PREMIOS:	   

2004.	   
91	  Puntos	  “Wine	  &	  Spirits”,	  USA.	  	  
 
2006.	   
89	  Puntos	  Revista	  Wine	  Enthusiast.USA.	  
Medalla	  de	  Plata	  Mundus	  Vini	  Alemania.	  	  
 
2007.	   
89	  Puntos	  revista	  Wine	  Advocate.	  92	  Puntos	  
Wine	  &	  Spirits,	  USA.	  	  
 
2010.	   
Bacchus	  de	  Plata,	  Consurso	  Internacional.	  	  
 
2012.	   
Bacchus	  de	  Plata,	  Concurso	  Internacional.	  
Albariño	  de	  Plata	  en	  Albariños	  al	  Mundo.	  	  
 
2013.	   
Medalla	  de	  Plata	  ,International	  Wine	  
Challengue.	  Medalla	  de	  Plata	  Decanter	  Asia	  
Awards.	  Medalla	  de	  Oro	  Mundus	  Vini.	  	  
 
2014.	   
90	  Puntos	  Revista	  Wine	  Enthusiast,	  USA	  Vino	  
Delicioso,	  Cata	  Fiesta	  del	  Vino	  Salvatierra	  do	  
Miño,	  Galicia.	  
 
2016.	   
88	  Puntos	  Guía	  Peñín.	  Spain	  Medalla	  de	  Oro	  en	  
CWWC	  Catavinum	  Wordl	  Wine	  Competition. 
	  
 


